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Zubereitung Wildlachs-Knusperli

Die Wildlachs-Knusperli ca. 30 Minuten vor der Zubereitung aus dem
TiefkUhler nehmen und bei Zimmertemperatur auftauen lassen.

In einer Pfanne Friettierdl auf 170° Grad erhitzen. Die Knusperli mussen darin
frei schwimmen kénnen.

Diese anschliessend fur 2 bis 3 Minuten im heissen Ol frittieren, bis sie eine
schon goldbraune Farbe haben. Die fertigen Knusperli mit einer
Schaumkelle aus dem Ol nehmen und im Haushaltpapier das restliche Fett
abtrocknen.

Sofort servieren oder im Ofen bei 70° Grad (Umluft) warmstellen.

Tipp
Zu den Wildlachs-Knusperli eignet sich zum Beispiel eine frische Tartar Sauce.
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